
L’Escalope de veau à la milanaise & pâtes au pesto

PLATS

DESSERTS

ENTRÉES

La Tarte  salée du jour*

La Salade de l’automne*

Le Crostini de champignons, œuf mollet

Le Carpaccio de bœuf, parmesan, roquette & pignons de pins

La Côte de bœuf, 1.2kg, idéale pour deux personnes

Le Foie Gras maison, pain d’épices & confiture

Les belles Huitres “Yves Papin”, fine de claire:
                 Par 3*
                 Par 6
                 Par 9

La Pièce de bœuf “Ferme des Monts Verts” (sauce échalotes, poivre, bleu (+2€))

Le Suprême de poulet, sauce aux champignons & pommes de terre au four

Le Poisson du jour

Le Dessert du jour

Le Pain perdu la Prèze, sauce caramel, noisettes, & glace vanille

Le Tiramisu

La Gaufre : sucre, nutella, confiture, chocolat/chantilly +1€, Grand Marnier +3€

Les Glaces : 1 boule *, 2 boules, 3 boules
vanille, chocolat, menthe chocolat, café, fraise, framboise, citron vert, rhum raisin 
Supplément: chocolat, chantilly +1€

Le Café/Thé gourmand

La Pièce de fromage, roquette & miel

7 €

8 €

9 €

10 €
15 €

8 €
12 €
17 €

55 €

19 €

19 €

22 €

20 €

8 €
9 €
10 €

5 €
3,6,9 €

10 €
7 €

Les Gnocchis & leurs légumes d’automne 17 €

Le Prèze Burger, bun’s maison, steak haché, lard, cheddar, salade, tomate, sauce
cocktail, oignons confits
Déclinaison poulet, végétarienne
Double
Triple

16 €

La Coupe de glaces (Dame blanche, colonel, chocolat liégeois, café liégeois) 10 €

16 €
19 €
22 €

Garnitures :  frites maison, salade, légumes de saison, purée nature, purée à la truffe (+4€)



Sodas
Coca Cola, Perrier, Orangina, Schweppes tonic/agrumes,
Ice tea

Limonade 25cl
Chose
Machin 
Dumatos 33cl
Jus de fruits PAGO 20cl
pomme, tomate, ACE, Ananas

Sirop à l’eau
Diabolo
citron, fraise, grenadine, menthe, pèche

BOISSONS FRAICHES

VINS

Pression:
Blonde (Heineken)
Blanche (Affligem)
Blonde (Affligem)
Bière du moment

Bouteille:
Gallia 33cl
Bière sans alcool

BIÈRES

Ctes de Gascogne AOC (rouge/rosé/blanc)

BLANCS

Le Petit Chablis AOC
LE verre 14cl
Saint-Lannes, IGP Gascogne
Le verre 14cl
Préjugés, “Chardonnay”
Le verre 14cl

ROSÉS

ROUGES

Gris Blanc, “Gerard Bertrand”
Le verre 14cl
Jas des Vignes, “Haut de provence”
Le verre 14cl

Pécharmant, AOP
Le verre 14 cl
St Chinian, “Gérard Bertrand”
Le verre 14cl

3.5 €

2.6 €
4 € 
4 €

3.5 €
3.5 €

2.5 €
2.8 €

Verre 14cl
Carafe 25cl
Carafe 50cl

3 €
5 €
9 €

25 €
5 €

25 €

21 €

25 €

28 €

20 €

20 €

5 €

6 €

6 €

5 €

5 €

3.6 €
3.8 €
3.8 €

4 €

25cl 50cl
7.2 €
7.4 €
7.6 €

5 €

BOISSONS CHAUDES

Café Espresso
Double café Espresso
Double café Espresso frappé
Café latte 33cl
Café allongé
Capuccino
Café Viennois
Café noisette
Café affogato
Irish/French coffee
Déca
Chocolat chaud
Chocolat Viennois
Lait chaud
Thé ou Tisane “Damman Frères”

1.6 €
2.5 €
   3 €
   4 €
1.8 €
2.5 €
   4 €
1.8 €
3.5 €
   7 €
1.8 €
3.5 €
   4 €
2.5 €
   3 €

APÉRITIFS

Pastis 51,Ricard, Berger blanc 2cl
Martini blanc/rouge 6cl
Kir cassis/pêche 10cl
Kir Royal cassis/pêche 12cl
Pineau blanc/rouge 6cl

3 €
5 €
4 €
8 €
4 €

5 €

3.8 € 7.6 €



CHAMPAGNES

Champagne, AOC, Charles Mignon
   Coupe 12cl
   Bouteille
   Magnum
   Rosé

Prosecco
   Coupe 12cl
   Bouteille

AUTRES ALCOOLS

Vodka 4cl +soda
Gin 4cl +soda
Get 27/31 4cl
Sève de feu de joie 4cl
Crème de cassis 4cl
Eau de vie mirabelle/poire 4cl
Bailey’s 4cl
Grand Marnier 4cl
Limoncello
Tequila Volcan Blanco 4cl
La Belle de Brillet 4cl

WHISKYS

Whisky 4cl + soda
Bunnahbhain toiteach 4cl
Bastille 1789 4cl
Jack daniel’s 4cl

COGNACS

Hennessy VS 4cl + soda
Hennessy VSOP 4cl
Hennessy XO 4cl
Hennessy Paradis 2cl
Camus VSOP 4cl
Camus XO 4 cl

RHUMS

Captain Morgan 4cl + soda
Captain Morgan spiced Gold 4cl
Captain Morgan black spiced 4cl
The Kraken 4cl
Diplomatico 4cl
Zacapa Xo 4cl

5 €
5 €
5 €
5 €
5 €
5 €
5 €
5 €
5 €
7 €
8 €

  8 €
40 €
80 €
48 €

  3 €
15 €

5 €
8 €
6 €
6 €

 5 €
 8 €
15 €
28 €
  7 €
15 €

 5 €
 8 €
15 €
28 €
  7 €
15 €

www.golfdelapreze.com

COCKTAILS

Martini Pchiiit
Martini blanc, prosecco, soda, tranche de citron

Le Hugo
Liqueur de St Germain, prosecco, soda, tranche d’orange

Spritz
Chandon Garden Spritz, tranche d’orange

Americano
Campari, martini rouge, soda, tranche de citron &
d’orange

Mojito/Virgin Mojito
Menthe, citron vert, sucre de canne, rhum, soda

Téquila Sunriz
Tequila, jus d’orange, grenadine, tranche d’orange

Moscow Mule
Vodka, sirop de citron, ginger beer, tranche de citron 

Ti Punch
Rhum, citron, sucre de canne

Le Birdie
Belle de Brillet, prosecco, soda, tranche d’orange

10 €



Fish of the day

MAINS

DESSERTS

The Preze Burger, homemade buns; Steak, bacon, caramelised shallots, cheddar,
salad, tomato, homemade cocktail sauce 
Chicken,Vegetarian options available
Double
Triple

STARTERS

Beef carpaccio, roquette, parmesan cheese & pinenuts

tart of the day *

Autumn salad *

Mushroom crostini, poached egg

Prime rib, 1,2 kg, to share between two people

Homemade Foie Gras, Pain d’épices & jam

Oysters "Yves Papin", fine de claire; 
By 3 *
By 6
By 9

Beef "FERME DES MONTS VERTS" (sauce shallot, peppercorn, blue cheese (+2€))

Chicken supreme, mushroom sauce, and roasted potatoes

Veal cutlet alla Milanese & pasta pesto

dessert of the day

Pain perdu la preze, caramel sauce, roasted hazelnuts, vanilla ice cream

Homemade tiramisu *

Waffles: melted butter and sugar, nutella, jam:
Supplement: chocolate sauce/whipped cream +1€, Grand Marnier +3€

Ice cream: vanilla, chocolate, mint chocolate, coffee, strawberry,
raspberry, lime, rhum raisin : /1*, /2, /3
Supplement: chocolate sauce, whipped cream + 1€

Coffee/Tea Gourmand

Our choice of Cheese, roquette & honey

7 €

8 €

9 €

10 €

15 €

8 €
12 €
17 €

55 €

19 €

19 €

22 €

20 €

16 €

16 €
19 €
22 €

8 €
8 €
10 €

5 €

3,6,9 €

10 €
7 €

Gnocchis with autumn vegetables 17 €

Sundaes : Dame blanche, Colonel, Chocolat Liégeois, Café Liégeois 10 €



SEMAINIER

Lundi : Grillade du moment
Mardi : Tajine de légumes

Mercredi : Risotto au Chorizo & légumes
Jeudi : Poulet fermier “Ouvrard” et ses petits légumes
Vendredi : Fish & Chips 100% maison

Plat (boisson + café)

Entrée/Plat ou Plat/dessert (boisson + café)

Entrée/Plat/Dessert (boisson + café)

18 €

22 €

24 €

ASSIETTE DU GOLFEUR

Boisson + café inclus

16 €

*Entrées/Desserts Eligibles

Croque Mme de la Prèze

Coquillettes à la Truffe

MENU ENFANT 10€

Steak haché/frites

Glace 2 boules

Sirop à l’eau


