LA TARTE SALEE DU JOUR®

LA SALADE DE L’AUTOMNE™

LE CROSTINI DE CHAMPIGNONS, GEUF MOLLET

LE CARPACCIO DE BEUF, PARMESAN, ROQUETTE & PIGNONS DE PINS
LE FOIE GRAS MAISON, PAIN D’EPICES ¢ CONFITURE

LES BELLES HUITRES “YVES PAPIN”, FINE DE CLAIRE:
PAR 3*
PAR 6
PAR 9

H

PLATS

S

Y

LA COTE DE BGEUF, 1.2KG, IDEALE POUR DEUX PERSONNES

LA PIECE DE B&UF “FERME DES MONTS VERTS” (SAUCE ECHALOTES, POIVRE, BLEU (+2€))
LE SUPREME DE POULET, SAUCE AUX CHAMPIGNONS ¢ POMMES DE TERRE AU FOUR
L’ESCALOPE DE VEAU A LA MILANAISE & PATES AU PESTO

LE POISSON DU JOUR

LES GNOCCHIS & LEURS LEGUMES D’AUTOMNE

LE PREZE BURGER, BUN’S MAISON, STEAK HACHE, LARD, CHEDDAR, SALADE, TOMATE, SAUCE
COCKTAIL, OIGNONS CONFITS

DECLINAISON POULET, VEGETARIENNE

DOUBLE

TRIPLE

GARNITURES : FRITES MAISON, SALADE, LEGUMES DE SAISON, PUREE NATURE, PUREE A LA TRUFFE (+4€)

LE DESSERT DU JOUR

LE PAIN PERDU LA PREZE, SAUCE CARAMEL, NOISETTES, & GLACE VANILLE

LE TIRAMISU

LA GAUFRE : SUCRE, NUTELLA, CONFITURE, CHOCOLAT/CHANTILLY +1€, GRAND MARNIER +3€

LES GLACES : 1 BOULE ¥, 2 BOULES, 3 BOULES
VANILLE, CHOCOLAT, MENTHE CHOCOLAT, CAFE, FRAISE, FRAMBOISE, CITRON VERT, RHUM RAISIN
SUPPLEMENT: CHOCOLAT, CHANTILLY +1€

La COUPE DE GLACES (DAME BLANCHE, COLONEL, CHOCOLAT LIEGEOIS, CAFE LIEGEOIS)
LE CAFE/THE GOURMAND

LA PIECE DE FROMAGE, ROQUETTE ¢ MIEL

7€
8€
9¢€

10 €
15€

8€
12 €
17 €

20€
17 €
16 €
16 €

19 €
22 €

8€
9¢€
10€
5€
3,6,9€

10 €

10 €
7€



BOISSONS CHAU

OISSONS FRAICHES

CAFE ESPRESSO 1.6 €
DOUBLE CAFE ESPRESSO 2.5€
DOUBLE CAFE ESPRESSO FRAPPE 3€
CAFE LATTE 33CL 4€
CAFE ALLONGE 1.8€
CAPUCCINO 2.5€
CAFE VIENNOIS 4€
CAFE NOISETTE 1.8€
CAFE AFFOGATO 3.5€
IRISH/FRENCH COFFEE 7€
DEca 1.8€
CHOCOLAT CHAUD 3.5€
CHOCOLAT VIENNOIS 4€
LAIT CHAUD 2.5€
THE oU TISANE “DAMMAN FRERES” 3€
PAsTIS 51,RICARD, BERGER BLANC 2CL 3€
MARTINI BLANC/ROUGE 6CL s€
KIR CASSIS/PECHE 10CL 1€
KIR ROYAL CASSIS/PECHE 12CL 8¢
PINEAU BLANC/ROUGE 6CL s€

BIERES

S — <

PRESSION: 25CL  SOCL
BLONDE (HEINEKEN) 3.6€ 7.2€
BLANCHE (AFFLIGEM) 3.8€ 7.4¢€
BLONDE (AFFLIGEM) 3.8€ 7.6¢€
BIERE DU MOMENT 3.8€ 7.6€
BOUTEILLE:
GALLIA 33CL 4€
BIERE SANS ALCOOL 5€

Sopas

Coca CoLa, PERRIER, ORANGINA, SCHWEPPES TONIC/AGRUMES,

Ice TEA

LIMONADE 25CL

CHOSE

MACHIN

DUMATOS 33CL

Jus DE FRUITS PAGO 20CL
POMME, TOMATE, ACE, ANANAS
SIROP A L’EAU

DiaBoLo

CITRON, FRAISE, GRENADINE, MENTHE, PECHE

VINS

3.5¢€

2.6 €
4€
4€
3.5¢€

3.5€

2.5€
2.8€

CTES DE GASCOGNE AOC (ROUGE/ROSE/BLANC)

VERRE 14CL
CARAFE 25CL
CARAFE 50CL

ROUGES

PECHARMANT, AOP
LE VERRE 14 CL

ST CHINIAN, “GERARD BERTRAND”
LE VERRE 14CL

GRIS BLANC, “GERARD BERTRAND”

LE VERRE 14CL

Jas DES VIGNES, “HAUT DE PROVENCE”
LE VERRE 14CL

LANCS

LE PETIT CHABLIS AOC

LE VERRE 14CL

SAINT-LANNES, IGP GASCOGNE
LE VERRE 14CL

PREJUGES, “CHARDONNAY”

LE VERRE 14CL

3€
5€
9¢€

25 €
5€
25 €
5€

21€
s5€
25€
6€

28 €
6€
20 €
5€
20€
5€



COCE

S <

AILS 10€

MARTINI PCHIIIT

MARTINI BLANG, PROSECCO, SODA, TRANCHE DE CITRON

LE HuGo

LIQUEUR DE ST GERMAIN, PROSECCO, SODA, TRANCHE D'ORANGE

SPRITZ
CHANDON GARDEN SPRITZ, TRANCHE D'ORANGE
AMERICANO

CAMPARI, MARTINI ROUGE, SODA, TRANCHE DE CITRON &

D'ORANGE

MojITO/VIRGIN MOJITO

MENTHE, CITRON VERT, SUCRE DE CANNE, RHUM, SODA

TEQUILA SUNRIZ

TEQUILA, JUS D'ORANGE, GRENADINE, TRANCHE D'ORANGE

Moscow MULE

VODKA, SIROP DE CITRON, GINGER BEER, TRANCHE DE CITRON

T1 PUNCH
RHUM, CITRON, SUCRE DE CANNE
LE BIRDIE

BELLE DE BRILLET, PROSECCO, SODA, TRANCHE D'ORANGE

2.

S <

CHAMPAGNE, AOC, CHARLES MIGNON

COUPE 12CL
BOUTEILLE
MAGNUM
RosE

PROSECCO

COUPE 12CL
BOUTEILLE

AUTRE

8€
40 €
80 €
48 €

3€
15 €

VODKA 4CL +SODA

GIN 4CL +SODA

GET 27/31 4CL

SEVE DE FEU DE JOIE 4CL
CREME DE CASSIS 4CL

EAU DE VIE MIRABELLE/POIRE 4CL
BAILEY’S 4CL

GRAND MARNIER 4CL
LIMONCELLO

TEQUILA VOLCAN BLANCO 4CL
LA BELLE DE BRILLET 4CL

5€
5€
5€
s5€
5€
5€
5€
5€
5€
7€
8€

WHISKY 4CL + SODA
BUNNAHBHAIN TOITEACH 4CL
BASTILLE 1789 4CL

JACK DANIEL’S 4CL

COGNACS

5€
8 €
6€
6€

HENNESSY VS 4CL + SODA
HENNESsY VSOP 4cL
HENNEssY XO 4cL
HENNESSY PARADIS 2CL
CaMus VSOP 4cL

Camus XO 4 cL

CAPTAIN MORGAN 4CL + SODA
CAPTAIN MORGAN SPICED GOLD 4CL

CAPTAIN MORGAN BLACK SPICED 4CL

THE KRAKEN 4CL
DIPLOMATICO 4CL
ZACAPA XO 4CL

G@®LF

international

préze

WWW.GOLFDELAPREZE.COM

5€
8€
15¢€
28 €
7€
15€

5€
8€
15€
28 €
7€
15 €
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TART OF THE DAY *

AUTUMN SALAD *

MUSHROOM CROSTINI, POACHED EGG

BEEF CARPACCIO, ROQUETTE, PARMESAN CHEESE ¢ PINENUTS
HOMEMADE FOIE GRAS, PAIN D’EPICES ¢ JAM

OYSTERS "YVES PAPIN", FINE DE CLAIRE;
By3*

By 6

By g

PRIME RIB, 1,2 KG, TO SHARE BETWEEN TWO PEOPLE

BEEF "FERME DES MONTS VERTS" (SAUCE SHALLOT, PEPPERCORN, BLUE CHEESE (+2€))
CHICKEN SUPREME, MUSHROOM SAUCE, AND ROASTED POTATOES

VEAL CUTLET ALLA MILANESE ¢ PASTA PESTO

FISH OF THE DAY

GNOCCHIS WITH AUTUMN VEGETABLES

THE PREZE BURGER, HOMEMADE BUNS; STEAK, BACON, CARAMELISED SHALLOTS, CHEDDAR,

SALAD, TOMATO, HOMEMADE COCKTAIL SAUCE
CHICKEN,VEGETARIAN OPTIONS AVAILABLE
DoOUBLE

TRIPLE

DESSERT OF THE DAY

PAIN PERDU LA PREZE, CARAMEL SAUCE, ROASTED HAZELNUTS, VANILLA ICE CREAM

HOMEMADE TIRAMISU

‘WAFFLES: MELTED BUTTER AND SUGAR, NUTELLA, JAM:
SUPPLEMENT: CHOCOLATE SAUCE/WHIPPED CREAM +1€, GRAND MARNIER +3€

SUNDAES : DAME BLANCHE, COLONEL, CHOCOLAT LIEGEOIS, CAFE LIEGEOIS

ICE CREAM: VANILLA, CHOCOLATE, MINT CHOCOLATE, COFFEE, STRAWBERRY,
RASPBERRY, LIME, RHUM RAISIN : /1%, /2, /3
SUPPLEMENT: CHOCOLATE SAUCE, WHIPPED CREAM + 1€

COFFEE/TEA GOURMAND

OUR CHOICE OF CHEESE, ROQUETTE ¢ HONEY

7€
8€

9€

15 €

8€
12 €

17 €

55€
19 €
19 €
22 €
20€

17 €

16 €

16 €

19 €
22 €

8¢€

8¢€
10 €

5€

10 €

3,6,9 €

10€
7€



SEMAINIER
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PLAT (BOISSON + CAFE)
ENTREE/PLAT OU PLAT/DESSERT (BOISSON + CAFE)
ENTREE/PLAT/DESSERT (BOISSON + CAFE)
*ENTREES/DESSERTS ELIGIBLES
LUNDI : GRILLADE DU MOMENT
MARDI : TAJINE DE LEGUMES
MERCREDI : RISOTTO AU CHORIZO ¢ LEGUMES
JEUDI : POULET FERMIER “OUVRARD” ET SES PETITS LEGUMES
VENDREDI : FISH ¢ CHIPS 100% MAISON
16 €

BOISSON + CAFE INCLUS

CROQUE MME DE LA PREZE

COQUILLETTES A LA TRUFFE

ENU ENFANT 10€

STEAK HACHE/FRITES
GLACE 2 BOULES

SIROP A L’EAU

18 €
22 €

24 €



